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Gjestene fra Visit Sunnhordland var storveis fornegd med middagen dei fekk sertvert pa Oska.

Fra mandag kl.11 til tirsdag kl.14 var om lag 40 reiselivsfolk fra kommunane i Sunnhordland samla til
todagars samling i Kvinnherad. Det var Visit Sunnhordland/Samarbeidsradet for Sunnhordland som
avvikla ein marknadsferingskonferanse med innlagt arsmgte.

Reiselivsfolka representerte kommunane og medlemsbedriftene i Visit Sunnhordland. Dei har hatt fleire
samlingar og har utvikla ein merkevarestrategi for korleis ein skal selja Sunnhordland som reisemal. Dette
arbeidet var no ferdig og det vart presentert samstundes som det vart presntert eit nytt reiselivskart som skal
erstatta den tidlegare brosjyren til Visit Sunnhordland. Professorane Nina Iversen fra Bl og Leif Egil Hem fra
NHH har leia arbeidet med & utvikla den nye merkevarestrategien.

Karen Lavfall Vage, reiselivsansvarleg i Kvinnherad kommune, fortel at mateverksemda fgregjekk i det nye
auditoriet i Folgefonnsenteret. | lapet av samlinga har deltakarane hatt eit program slik at dei skulle fa ein smak
av kva Kvinnherad har & by pa. Saleis vart det servert bakst fra Elins Matgleder kaffipausane bade mandag og
tirsdag. Mandag var det felles busstur der Karen Lgvfall Vage guida og fortalde undervegs, slik at deltakarane
blei meir kjiende i kommunen noko som dei opplevde som sveert interessant.

Endestasjonen for bussturen var Oska her i Uskedalen der deltakarane vart servert ein aldeles nydeleg middag.
Tilbakemeldingane var szerdeles gode, ogsa fra gjester som er kjende for sveert gode matstader, og den vart
beskriven som sa fantastisk at eg tok beint turen nedom Roy Lervag for & fa greie pa kva han hadde servert.

Han kunne fortelja om ein ultralokal forrett. Det var jordskokksuppe pa jordskokkar fra Kjeerland gard og Valen. |
suppa var det ogsa rgykjelaks fra Hjgnnevag og vaktelegg fra Seimsfoss.

Til hovudrett kunne dei velja mellom fisk og kjet. Fisken var bakt lysing med byggotto, smgrsaus m/eple, saltbakt
gulrot m/bruna smer og tagetes og grenkal. Til kjetrett fekk dei lammeskankar brassert med juleglet til Mykle
servert med potetmos, marinert sopp, og gulrot og grenkal som til fisken.

Desserten var kefirpudding med kryddersmular og psere bakt med eplelikgr.

Ikkje rart godorda vart mange nar vi veit kva kunstnar Roy Lervag er pa kjgkkenet!
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Under opphaldet fekk dei tilreisande sjglvsagt ogsa servert den lokale delikatessen Sunde-palse. Det fekk dei
under lunsj pa Rosendal Turisthotel. Der overnatta ogsa ein del av dei tilreisande, medan nokre budde pa
Rosendal Fjordhotel.

Mandag ettermiddag tok det nyskipa selskapet Rosendal Event deltakarane med pa aktivitetar i Steinparken.

Tekst og nett: Thor Inge Dgssland
Foto: Karen Legvfall Vage.
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