26.11.2020 Uskedal Utvikling

Ekteparet Margit og Reinert satsar og mottek stor fagnad for bryggeriet gvst i dalen.

Det vart ein jubeldag for Mykle Mikrobryggeri i dag, bade heime pa garden Myklebust i Omvikedalen og
pa restauranten Smakifra Oska. Alle frammgtte i ein fullsett sal fekk ei solid innfering i alt arbeidet som
ligg bak all planlegging og produktutvikling. Ekteparet Reinhard og Margit takka for alle hjelp i
renovering og arbeidet fram mot opninga i dag.

Margit kjiem fra Omvikedalen med utdanning innan reiseliv. Reinhard er sivilskonom og jobbar pa Harding.
Ekteparet utfyller einannan der Reinhard er sterk pa plan, mens Margit er den meir kreative typen. For tre ar
sidan 'brann dei alle bruer' fra gode jobbar, hus og heim i Bergen og flytta heim til Myklebust.

Ravarene malt, humle og gjeer vert henta inn fr4 Tyssedal. Utstyret med mellom anna 6 gjeringsdunkar er tysk.

Bryggerimeister Reinhard forklarar kort prosessen fra malt til feridg al. Etter ein smaksprave av det sékalla
Dalsglet fekk alle tre typar gl med dertil eigna matrettar, munntygg som kokken Roy Lervag kallar det.
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Tre typar @l, kalsner, paleale, IPA med dertil eigna matrettar
Sukssefaktorane er at ein vagar, er innovative og reindyrkar den lokale kvaliteten. Reiselivskommunen
Kvinnherad er sterk pa natur og kultur, ein god faresetnad for & utvikla eit godt varemerke og omdeme. Med den
interesse som vart synt Mykle Mikrobryggeri i kveld, lovar det godt for ei lokal verksemd gvst i Omvikedalen med
brygging og gardsutsal.
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Det var ke pa gardsutsalet tidlegare i dag.
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